
Weihnachtsbuffet 

Suppe 

Maronencrèmesuppe 

Vorspeisen 

Ofenchicorée mit Seranoschinken und Ziegenkäse 

Fischplatte mit ganzem Lachs,  

dazu reichen wir Sahnemeerrettich 

Fruchtiger Krabben-Cocktail mit Mandarinen 

Rindercarpaccio mit Granatapfel und gerösteten Wahlnüssen 

Salatbuffet 

Rote Beete Salat mit Feta und Walnüssen 

Winterlicher Krautsalat mit Apfel & Orange 

Feldsalat mit Granatapfelkernen und karamellisierten Sonnenblumenkernen 

wahlweise an Balsamico- und einem Vinaigrette-Dressing 

Hauptgang 

Schweinefilettöpfchen mit Champignons und Bacon 

Krosse Zanderfilets mit einer Haselnusskruste und Vanillebutter 

Wirsingrouladen mit Kartoffel-Maronen-Füllung 

Am Buffet schneiden wir frisch 

Roastbeef am Stück an einer Portweinjus 

Beilagen 

Kartoffelgratin, Kroketten, Spätzle 

Rosenkohl, glasierte Karotten, grüne Bohnen 

Dessert 

Lebkuchenwaffeln mit Winterfruchtkompott 

Bratapfeltiramisu mit Spekulatius 

Mousse au chocolat 

51,60 € / Person 

Für die Kinder berechnen wir 3,40 € / Lebensjahr (4 bis 15 Jahre) 


